
BR AUHAUS
AM SCHLOSS

Traditionell trifft modern..



das ist der Leitspruch im Brauhaus am Schloss. Wir
verkörpern ein junges Wirtshauskonzept im
historischen Marstall.

Ob jung oder alt, alle sind willkommen!

Bei uns findet jeder ein Wohlfühlplatzerl. Essen, feiern
und kreativ sein im großzügigen Restaurant mit seinen
Kupfer-Braukesseln, entspannt genießen in der
Orangerie - unserem überdachten Innenhof - oder doch
ein Besuch in unserem Biergarten, der mit seinen
Bäumen und der großen Grünfläche sicher einer der
schönsten Biergärten Regensburgs ist?

Nimm Dir ein kühles Bier, einen Snack oder ein leckeres
Essen und lass einfach mal die Seele baumeln mit
»Vladimir« oder der »Gerstenkönigin«. Was sich
dahinter verbirgt? Kommt's einfach vorbei!
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    MIT DER
ZEIT GEHEN
>>

<<



PREIS
AUFBAU Unser Rundum-Sorglos Paket zum Festpreis

Mit unserem Rundum-sorglos-Paket erhalten Sie alle
vereinbarten Leistungen zu einer festen Pauschale – ohne
versteckte Zusatzkosten. Von der Planung über die
Umsetzung bis zur finalen Abstimmung sind sämtliche
Schritte transparent und klar definiert.

Maximale Planungssicherheit, volle Kostenkontrolle und eine
verlässliche Kalkulationsgrundlage. Sie wissen von Anfang an,
womit Sie rechnen können – finanziell wie organisatorisch – und
können sich entspannt auf Ihr Kerngeschäft konzentrieren.

Ihr Vorteil:
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Fi
ngerfood

Vo r s p e i s e  |  H a u p t s p e i s e n  |  S u p p e n  &  D e s s e r t s
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VOR-
SPEISEN

1 . Exot ischer  Quinoa Salat  mit  Granatapfel  und Minze
2. Couscoussalat  mit  Feta  und Ratatoui l le  Gemüse
3. Asiat ischer  Glasnudelsalat  mit  Wokgemüse
4. Fr ischer  Alb-  L insensalat  mit  Orangenf i lets
5. Tomaten Mozzarel la  mit  Balsamico und Pesto
6. Ant ipast i  verdure  im Glas  mit  Kräutermarinade
7. Veganer  Jack  Fruit  Salat  im Glas

Kategorie 1 - Vegetarisch

1 . Mini-F le ischpf lanzer l  auf  hausgemachtem Kartof fe lsalat
2. Schnitzel  auf  hausgemachtem Kartof fe lsalat
3 . Avocado Salat  mit  Shr imps,  Ol ivenöl  und roten Zwiebeln
4. Tomaten-Zucchini  Terr ine  mit  Paprikasugo
5. Hausgemachte  Bratensülze  im Glas
6. Hausgemachte  Spinat  Ricotta  Quiche
7. Rote  Beete  Salat  mit  karamel l is iertem Ziegenkäse
8. Bayer ischer  Wurstsalat  von der  Lyoner

Kategorie 2 - Fleisch

F i n g e r f o o d
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HAUPT-
SPEISEN

1 . Gefül l te  Raviol i  (Spinat  Ricotta  Fül lung),  Grüner  Spargel  und Kirschtomten
2. Rote  Beete  Gnocchi ,  Camembert  Sauce und Preiselbeeren
3. Schupfnudel  Gemüsepfanne in  Tomatensugo
4. Chi l i  s in  Carne
5. Gri l lgemüse mit  Rosmarinkartof fe ln  und Ol ivenöl
6. Käsespätz le  mit  Bergkäse und Röstzwiebeln
7. Cremiges  Pi lzragout  mit  Semmelknödel
8. Verschiedene Flammkuchenauswahl
9. Hausgemachter  Gemüsestrudel  mit  Bergkäsesauce und Preiselbeeren

Kategorie 3 - Vegetarisch

1 . Pul led Pork  mit  Minikrokette,  Krautsalat  und Preiselbeer  Dip
2. Mini  Beef  Burger  mit  Pommes
3. Mini  Leberkassemmeln
4. Boeuf  á  la  Mode mit  Barolojus,  Kartof fe lkrapfen und Gemüse
5. Tafelspitz  mit  Meerrett ichkrem und Kräuterkartof fe ln
6. Königsberger  Klopse mit  Kapernsauce und Salzkartof fe ln
7. Wildgulasch mit  Minikrokette  und Preiselbeeren
8. Schweinebraten mit  Miniknödel  und Kraut
9. Würziges  Thaicurry  mit  Z i t ronengras,  Basmatireis  und Kokosmilch

(Topping:  mit  Hähnchen oder  F isch)
10. Schwäbische Maultasche mit  Kräutersauce und Röstzwiebeln
11 . Verschiedene Flammkuchenauswahl
12. Mediterrane Lasagne vom Wild

Kategorie 4 - Fleisch

F i n g e r f o o d
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SUPPEN &
DESSERTS

1 . Cremige Spargelsuppe ( Je  nach Saison)
2. Kürbissüppchen mit  s te ir ischem Kernöl
3 . Kräft ige  Pfannkuchensuppe
4. Kräft ige  Grießnockerlsuppe
5. Kräuterkremsüppchen mit  Pesto
6. Erbsensüppchen mit  Crème Fraîche und Minze
7. Blumenkohlsuppe mit  Sesamkohl
8. Cappuccino von der  Karotte

Kategorie 5 - Suppen

1 . Bayer isch Krem mit  Beerenspiegel
2. Apfelstrudel  mit  Vani l lesauce
3. Orangen Panna Cotta  mit  Beerenspiegel
4. Mousse au Chocolat
5. Créme Brûlée  von der  Tahit i  Vani l le
6. Bockbiert i ramisu mit  Vani l le  Mascarpone
7. Veganer  Chia  Pudding mit  Kokosmilch und Blaubeerpüree
8. Exot ischer  Obstsalat
9. Buttermilchmousse mit  L imette  und Beerenspiegel

10. Verschiedene Kuchenauswahl
11 . Germknödel  mit  Vani l lesauce
12. Apfelkücherl  mit  Z imtzucker  & Vani l lesauce

Kategorie 6 - Desserts

F i n g e r f o o d
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TOPPINGS
KAFFEEPAUSEN
F i n g e r f o o d

1 . Brezen & Brotauswahl  mit  verschiedenen Dips
2. Hähnchenbrustspieße
3. Quiche Lorraine
4. Wrapsleiben
5. Mediterraner  Zwiebelkuchen mit  Sauerrahm Dip
6. Mini-Fle ischpf lanzer l  auf  Kartof fe lsalat
7. Gemischte  herzhafte  Blätterteigtaschen
8. Asiat ischer  Glasnudelsalat  mit  Wok Gemüse
9. Mini-Frühl ingsrol len auf  Süß-Sauer  Sauce

10. Mini-Weißwurst  mit  süßem Senf
11 . Hähnchen Teigtaschen auf  Wakamésalat
12 . F lammkuchen Donut  mit  Fr ischkäsefül lung
13. Veganer  Jack  Fruit  Salat  im Glas
14. Bayer ischer  Wurstsalat  im Glas
15. Mini-Schokobrötchen
16. 3er le i  Mini  Croissants
17. Stracciatel la  Muff ins
18. Hausgemachtes  Bircher  Müsl i
19. Joghurt  Stat ion mit  verschiedenen Joghurts  & Toppings

1 . Brezen & Brotauswahl  mit  verschiedenen Dips
2. Hähnchenbrustspieße
3. Quiche Lorraine
4. Wrapscheiben
5. Mediterraner  Zwiebelkuchen mit  Sauerrahm Dip
6. Mini-Fle ischpf lanzer l  auf  Kartof fe lsalat
7. Gemischte  herzhafte  Blätterteigtaschen
8. Asiat ischer  Glasnudelsalat  mit  Wok Gemüse
9. Mini-Frühl ingsrol len auf  Süß-Sauer  Sauce

10. Mini-Weißwurst  mit  süßem Senf

Kategorie 7 



Buffet
5  V a r i a t i o n e n



BUFFET
d a s  T r a d i t i o n e l l e

Gurkensalat  |  Kartof fe lsalat  |  Karottensalat  |  Krautsalat
verschiedene Blattsalate  mit  zwei  verschiedenen Dress ings

Kräft ige  Rindssuppe mit  Leberspätz le  oder  Pfannkuchenstrei fen |  Schnit t lauch

* *  *

Apfelstrudel  |  Vani l lesauce

Ofenfr ischer  Schweinebraten von Brüstel  & Hals  
Dunkelbiersauce |  Reiberknödel  |  Sauerkraut

Gebratenes  Zanderf i let
Zi tronen Kapern Butter  |  Knackiges  Marktgemüse |  Salzkartof fe ln  

Brauhaus  Kaspressknödel  mit  Sauerrahm Dip

* *  *

Bayer isch Krem |  Beerenspiegel
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BUFFET 
d a s  G r i a b i g e

Gurkensalat  |  Kartof fe lsalat  |  Karottensalat  |  Krautsalat
verschiedene Blattsalate  mit  zwei  verschiedenen Dress ings

Kräuterkremsüppchen mit  Nussbutter  Croutons  |  Brunnenkresse

* *  *

Kaiserschmarren |  Apfelmus & Zwetschgenröster

Boeuff  à  la  Mode -zart  geschmorte  Rinderschulter-
Barolosauce |  Sherry  Aprikosen |  Marktgemüse |  Pommes Macaire  

Gebratenes  Doradenf i let
Thymian Tomaten Butter  |  Knackiges  Marktgemüse |  Salzkartof fe ln

Gefül l te  Raviol i
Thymian Sauce |  saut ierte  Kirschtomaten |  Grüner  Spargel

*  *  *

Mousse au chocolat  |  Zartbi t ter  Schokolade |  Waldbeeren
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Carpaccio  vom Brezenknödel  im Ess ig  Zwiebel  Sud |  Rucola

* *  *

Heimischer  Hirschbraten
Wacholder jus  |  Serv iettenknödel  |  Preiselbeer  Blaukraut

Gebratene Lachsforel lenf i let
Ries l ingsauce |  Knackiges  Marktgemüse |  Peters i l ienkartof fe ln

BUFFET 
d a s  H e i m i s c h e

Gurkensalat  |  Kartof fe lsalat  |  Karottensalat  |  Krautsalat
verschiedene Blattsalate  mit  zwei  verschiedenen Dress ings

Kaiserschmarren |  Apfelmus & Zwetschgenröster

Getrüf fe l te  Bergkasspatzn ( in  der  L ive  Stat ion zuberei tet)
Bergkäse |  Truf fe löl  |  saut ierter  Blattspinat

*  *  *

Hausgemachtes  Bockbiert i ramisu
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Obatzda |  Gr iebenschmalz  

Zwiebelmett  |  Kartof fe lkas  

Guacamole  |  Radieser lquark

mit  f r ischem Bauernbrot  vom

Dorfbäcker

+ zusätz l i ch  am Tisch  

e ingeste l l t :



Antipast i  verdure  -  Tomate & Mozzarel la  |  verschiedene Gemüsesorten |  Parmesan

* *  *

Ragu di  Cinghiale  -Toskanisches  Ragout  vom heimischen Wildschwein-
Barolo  Thymian Safter l  |  Pappardel le  |  Schmorgemüse

Gebratenes  Lachsf i let
Weißweinsauce |  Lauchgemüse |  Kräuterkartof fe ln

BUFFET 
d a s  M e d i t e r a n e

Gurkensalat  |  Kartof fe lsalat  |  Karottensalat  |  Krautsalat
verschiedene Blattsalate  mit  zwei  verschiedenen Dress ings

Panna Cotta  mit  Beerenspiegel

Fr ische Pappardel le  ( in  der  L ive  Stat ion –  mit  verschiedenen Zutaten wählbar)
Tomatensugo |  Parmesan |  Peters i l ie

*  *  *

I ta l ienisches  Tiramisu mit  Erdbeeren

Gazpacho Andaluz  

-kal te  spanische

Gemüsesuppe-

Gebratene Riesengarnele   

Ol ivenöl  |  Basi l ikum

+ Suppe  (wird  serv ier t ) :
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Vitel lo  Tonnato mit  Thunf isch Creme |  Kapern |  Rucola

* *  *

Bayer ische Bauernente  vom Gef lügelhof  Lugeder  ( in  der  L ive  Stat ion Tranchiert)
Orangenjus  |  Preiselbeer  Blaukraut  |  Gemischte  Knödel

Gebratenes  Saibl ingsf i let  vom Mulzerhof
Ries l ingvelouté  |  knackiges  Marktgemüse |  Kräuterkartof fe ln

BUFFET 
d a s  F e s t l i c h e

Gurkensalat  |  Kartof fe lsalat  |  Karottensalat  |  Krautsalat
verschiedene Blattsalate  mit  zwei  verschiedenen Dress ings

Lauwarmer  Apfelstrudel  mit  Vani l lesauce 

Hausgemachte  Spinat  Ratatoui l le  Lasagne 
Sauce Bechamel  |  Tomatensugo |  Bergkäse 

*  *  *

Karamel l is ierter  Kaiserschmarren mit  Apfelmus

Insalata  Caprese  -  Tomate & Mozzarel la  |  Basi l ikum |  Pesto

Crème Brulée  im Glas

Cremige Apfel  Sel ler ie  Suppe
Knusper  Bacon |  gebratener  Sel ler ie

+ Suppe  (wird  serv ier t ) :
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Cremige Apfel  Sel ler ie  Suppe

Knusper  Bacon |  gebratener

Sel ler ie

+ Suppe  (wird  serv ier t ) :



Menü
6  Va r i a t i o n e n

Menü



o d e r

Saft iges  Schweinef i let  -zart  rosa  im Ganzen gebraten-
Portweinjus  |  Speckbohnen |  Pommes Macaire

Gebratenes  Zanderf i let
Zi tronen Kapern Butter  |  Salzkartof fe ln  |  Marktgemüse

Kräuterschaumsüppchen
Nussbuttercroutons  |  Radieschenöl  |  Chi l i  Fäden

Gefül l te  Raviol i  -Spinat  Ricotta  Farce-
Thymian Sauce |  Rucola  |  Grüner  Spargel

*  *  *

Orangen Panna Cotta
Erdbeerspiegel  |  karamel l is ierte  Orange

MENÜ d a s  T r a d i t i o n e l l e
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o d e r

* *  *



o d e r

Saft iges  Boeuf  à  la  Mode -zart  geschmorte  Rinderschulter-
Rotweinjus  |  Sherry  Aprikosen |  Marktgemüse |  Pommes Macaire

Fi let  von der  Lachsforel le
Ries l ingvelouté  |  Z i t ronenspinat  |  Peters i l ienkartof fe ln

Consommé vom Suppenhuhn -nach Oma´s Rezept-
ausgelöstes  F le isch |  E iernudeln |  Suppengemüse

Getrüf fe l te  Bergkas  Spatzn
Muskat  |  saut ierter  Spinat  |  Bergkäse

* *  *

Brauhaus  Kaiserschmarrn
Rosinen |  Apfelmus |  Sahne

MENÜ d a s  G r i a b i g e
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o d e r

* *  *



o d e r

Steak vom Weider ind -zart  rosa  gebraten-
Sherryglace  |  Kartof fe lgrat in  |  Knackiges  Marktgemüse

Doradenf i let  Royal
Tomaten Thymian Butter  |  Kräuterkartof fe ln  |  Ratatoui l le  Gemüse

Carpaccio  vom Sel ler ie
Kräuterv inaigrette  |  Apfel  Sel ler ie  Salat  |  gebratener  Sel ler ie

Urkorn Risotto  -vom Ebly  Weizen-
gebratene Austernpi lze  |  saut ierter  Blattspinat  |  Kirschtomaten

* *  *

Bockbier  T iramisu
Vani l lemascarpone |  Löf fe lbiscuit  |  Bockbier l ikör

MENÜ d a s  F e s t l i c h e
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o d e r

* *  *



MENÜ d a s  M e d i t e r a n e
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o d e r

Ragu di  Cinghiale  -Toskanisches  Ragout  vom heimischen Wildschwein-
Barolo  Thymian Safter l  |  Fr ische Pappardel le  |  Schmorgemüse

Gebratenes  Wolfsbarschf i let
Krustent iersauce |  Gr i l lgemüse |  Rosmarinkartof fe ln

Feine Burrata
Tomatenscheiben |  Balsamico |  f r ischer  Pfef fer  |  Pesto

Fr ische Pappardel le  -mit  e ingelegtem Sommertrüf fe l -
Weißweinrahm |  Parmesan

* *  *

I ta l ienisches  Tiramisu
Vani l leeis  |  f r ische Erdbeeren

o d e r

* *  *



o d e r

Gebratene Barbar ie  Entenbrust  -mit  Akazienhonig  glas iert-
Balsamicoschalotten |  Kartof fe l  Kürbiskernkrapfen |  Mandelromanesco

Gebratenes  Zanderf i let
Fenchelschaum |  Belugal insen |  Erbsenpüree

Emmentaler  |  Z i l lerta ler  Bergkas  |  Schwarzgeräuchertes  |  Pfef ferbeisser
Thymian Ant ipast i  |  Exot ischer  Quinoasalat  |  Falafel  & Humus
dazu Bauernlaib  vom Dorfbäcker

Fregola  Sarda
Rotes  Pesto  |  Babyspinat  |  Grüner  Spargel  |  Getrocknete  Tomaten

* *  *

Brauhaus  Dessertvar iat ion

MENÜ d a s  E x t r a v a g a n t e
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o d e r

* *  *

Brotzeit am Tisch:



MENÜ d a s  G e h o b e n e
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o d e r

Gebratenes  Rinderf i let  - in  der  Kräuterkruste-
Sherryglace  |  Kartof fe lkrapfen |  Austernpi lze

Fi let  vom Seeteufel  - in  Nussbutter  gebraten-
Hummersauce |  Polentataler  |  geschmorter  Mangold

Ceviche vom Lachs
Avocado |  Rote  Zwiebel  |  Ol ivenöl  |  Sauerrahm

Hausgemachte  Trüf fe lraviol i  -mit  Pi lz farce-
gebratener  Chicorée |  Kirschtomaten |  Parmesanhobel

*  *  *

Brauhaus  Dessertvar iat ion

o d e r

* *  *



Canapés

A l l e r l e i  M o n g g r a t z a l



1 . Obatzda |  Minibrezel  |  Zwiebel

2. Griebenschmalz  |  Röstzwiebel  |  Peters i l ie

3 . Avocadocreme |  Paprika  |  Brunnenkresse

4. Tomatenfr ischkäse |  Rucola  |  rote  Zwiebel

5. Paprikaletscho |  Wacholderredukt ion |  Shisokresse

6. Räucherlachs  |  Honig  Senf  Vinaigrette  |  Di l l

7 . Roastbeef  |  Sauce Tatar  |  Würzgurke |  Peters i l ie

8. Br ie  |  Traube |  Rol lo  Rosso

9. Schwarzwälder  Rohschinken |  Kräuterschmand |  Peters i l ie

10. Schinken |  Würzgurke |  Kirschtomate

11 . Beef  Tatar  |  Tomate |  Kapern |  Ol ivenöl  |  Zwiebel  |  Würzgurke

12. Lachstatar  |  Gurke |  Z i t ronen Crème Fraîche |  Di l l

13 . Tatar  vom Gri l lgemüse |  s te ir isches  Ol ivenöl  |  Basi l ikumcreme

14. Ziegenkäse |  Feigensenf  |  Walnuss  |  Peters i l ie

CANAPÉS
A l l e r l e i  M o n g g r a t z a l
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“Gutes Essen & gute
Gesellschaft ist eine Quelle
der Freude und ein Grund
zur Dankbarkeit .”

-Unbekannt


