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Menü

@brauhausamschloss



o d e r

Saft iges  Schweinef i let  -zart  rosa  im Ganzen gebraten-
Portweinjus  |  Speckbohnen |  Pommes Macaire

Gebratenes  Zanderf i let
Zi tronen Kapern Butter  |  Salzkartof fe ln  |  Marktgemüse

Kräuterschaumsüppchen
Nussbuttercroutons  |  Radieschenöl  |  Chi l i  Fäden

Gefül l te  Raviol i  -Spinat  Ricotta  Farce-
Thymian Sauce |  Rucola  |  Grüner  Spargel

*  *  *

Orangen Panna Cotta
Erdbeerspiegel  |  karamel l is ierte  Orange

MENÜ d a s  T r a d i t i o n e l l e

o d e r

* *  *

43€ p.P.



o d e r

Saft iges  Boeuf  à  la  Mode -zart  geschmorte  Rinderschulter-
Rotweinjus  |  Sherry  Aprikosen |  Marktgemüse |  Pommes Macaire

Fi let  von der  Lachsforel le
Ries l ingvelouté  |  Z i t ronenspinat  |  Peters i l ienkartof fe ln

Consommé vom Suppenhuhn -nach Oma´s Rezept-
ausgelöstes  F le isch |  E iernudeln |  Suppengemüse

Getrüf fe l te  Bergkas  Spatzn
Muskat  |  saut ierter  Spinat  |  Bergkäse

* *  *

Brauhaus  Kaiserschmarrn
Rosinen |  Apfelmus |  Sahne

MENÜ d a s  G r i a b i g e

o d e r

* *  *

47€ p.P.



o d e r

Steak vom Weider ind -zart  rosa  gebraten-
Sherryglace  |  Kartof fe lgrat in  |  Knackiges  Marktgemüse

Doradenf i let  Royal
Tomaten Thymian Butter  |  Kräuterkartof fe ln  |  Ratatoui l le  Gemüse

Carpaccio  vom Sel ler ie
Kräuterv inaigrette  |  Apfel  Sel ler ie  Salat  |  gebratener  Sel ler ie

Urkorn Risotto  -vom Ebly  Weizen-
gebratene Austernpi lze  |  saut ierter  Blattspinat  |  Kirschtomaten

* *  *

Bockbier  T iramisu
Vani l lemascarpone |  Löf fe lbiscuit  |  Bockbier l ikör

MENÜ d a s  F e s t l i c h e

o d e r

* *  *

54€ p.P.



MENÜ d a s  M e d i t e r a n e

59€ p.P.

o d e r

Ragu di  Cinghiale  -Toskanisches  Ragout  vom heimischen Wildschwein-
Barolo  Thymian Safter l  |  Fr ische Pappardel le  |  Schmorgemüse

Gebratenes  Wolfsbarschf i let
Krustent iersauce |  Gr i l lgemüse |  Rosmarinkartof fe ln

Feine Burrata
Tomatenscheiben |  Balsamico |  f r ischer  Pfef fer  |  Pesto

Fr ische Pappardel le  -mit  e ingelegtem Sommertrüf fe l -
Weißweinrahm |  Parmesan

* *  *

I ta l ienisches  Tiramisu
Vani l leeis  |  f r ische Erdbeeren

o d e r

* *  *



o d e r

Gebratene Barbar ie  Entenbrust  -mit  Akazienhonig  glas iert-
Balsamicoschalotten |  Kartof fe l  Kürbiskernkrapfen |  Mandelromanesco

Gebratenes  Zanderf i let
Fenchelschaum |  Belugal insen |  Erbsenpüree

Emmentaler  |  Z i l lerta ler  Bergkas  |  Schwarzgeräuchertes  |  Pfef ferbeisser
Thymian Ant ipast i  |  Exot ischer  Quinoasalat  |  Falafel  & Humus
dazu Bauernlaib  vom Dorfbäcker

Fregola  Sarda
Rotes  Pesto  |  Babyspinat  |  Grüner  Spargel  |  Getrocknete  Tomaten

* *  *

Brauhaus  Dessertvar iat ion

MENÜ d a s  E x t r a v a g a n t e

o d e r

* *  *

65€ p.P.
Brotzeit am Tisch:



MENÜ d a s  G e h o b e n e

69€ p.P.

o d e r

Gebratenes  Rinderf i let  - in  der  Kräuterkruste-
Sherryglace  |  Kartof fe lkrapfen |  Austernpi lze

Fi let  vom Seeteufel  - in  Nussbutter  gebraten-
Hummersauce |  Polentataler  |  geschmorter  Mangold

Ceviche vom Lachs
Avocado |  Rote  Zwiebel  |  Ol ivenöl  |  Sauerrahm

Hausgemachte  Trüf fe lraviol i  -mit  Pi lz farce-
gebratener  Chicorée |  Kirschtomaten |  Parmesanhobel

*  *  *

Brauhaus  Dessertvar iat ion

o d e r

* *  *



Buffet
5  V a r i a t i o n e n

@brauhausamschloss



BUFFET
d a s  T r a d i t i o n e l l e

Gurkensalat  |  Kartof fe lsalat  |  Karottensalat  |  Krautsalat
verschiedene Blattsalate  mit  zwei  verschiedenen Dress ings

47€ p.P.

Kräft ige  Rindssuppe mit  Leberspätz le  oder  Pfannkuchenstrei fen |  Schnit t lauch

* *  *

Apfelstrudel  |  Vani l lesauce

Ofenfr ischer  Schweinebraten von Brüstel  & Hals  
Dunkelbiersauce |  Reiberknödel  |  Sauerkraut

Gebratenes  Zanderf i let
Zi tronen Kapern Butter  |  Knackiges  Marktgemüse |  Salzkartof fe ln  

Brauhaus  Kaspressknödel  mit  Sauerrahm Dip

* *  *

Bayer isch Krem |  Beerenspiegel



BUFFET 
d a s  G r i a b i g e

Gurkensalat  |  Kartof fe lsalat  |  Karottensalat  |  Krautsalat
verschiedene Blattsalate  mit  zwei  verschiedenen Dress ings

Kräuterkremsüppchen mit  Nussbutter  Croutons  |  Brunnenkresse

* *  *

Kaiserschmarren |  Apfelmus & Zwetschgenröster

Boeuff  à  la  Mode -zart  geschmorte  Rinderschulter-
Barolosauce |  Sherry  Aprikosen |  Marktgemüse |  Pommes Macaire  

Gebratenes  Doradenf i let
Thymian Tomaten Butter  |  Knackiges  Marktgemüse |  Salzkartof fe ln

Gefül l te  Raviol i
Thymian Sauce |  saut ierte  Kirschtomaten |  Grüner  Spargel

*  *  *

Mousse au chocolat  |  Zartbi t ter  Schokolade |  Waldbeeren

54€ p.P.



Carpaccio  vom Brezenknödel  im Ess ig  Zwiebel  Sud |  Rucola

* *  *

Heimischer  Hirschbraten
Wacholder jus  |  Serv iettenknödel  |  Preiselbeer  Blaukraut

Gebratene Lachsforel lenf i let
Ries l ingsauce |  Knackiges  Marktgemüse |  Peters i l ienkartof fe ln

BUFFET 
d a s  H e i m i s c h e

Gurkensalat  |  Kartof fe lsalat  |  Karottensalat  |  Krautsalat
verschiedene Blattsalate  mit  zwei  verschiedenen Dress ings

Kaiserschmarren |  Apfelmus & Zwetschgenröster

Getrüf fe l te  Bergkasspatzn ( in  der  L ive  Stat ion zuberei tet)
Bergkäse |  Truf fe löl  |  saut ierter  Blattspinat

*  *  *

Hausgemachtes  Bockbiert i ramisu

59€ p.P.
Obatzda |  Gr iebenschmalz  |  Zwiebelmett  

Kartof fe lkas  |  Guacamole  |  Radieser lquark

mit  f r ischem Bauernbrot  vom Dorfbäcker

+ zusätz l i ch  am Tisch  

e ingeste l l t :



Antipast i  verdure  -  Tomate & Mozzarel la  |  verschiedene Gemüsesorten |  Parmesan

* *  *

Ragu di  Cinghiale  -Toskanisches  Ragout  vom heimischen Wildschwein-
Barolo  Thymian Safter l  |  Pappardel le  |  Schmorgemüse

Gebratenes  Lachsf i let
Weißweinsauce |  Lauchgemüse |  Kräuterkartof fe ln

BUFFET 
d a s  M e d i t e r a n e

Gurkensalat  |  Kartof fe lsalat  |  Karottensalat  |  Krautsalat
verschiedene Blattsalate  mit  zwei  verschiedenen Dress ings

Panna Cotta  mit  Beerenspiegel

Fr ische Pappardel le  ( in  der  L ive  Stat ion –  mit  verschiedenen Zutaten wählbar)
Tomatensugo |  Parmesan |  Peters i l ie

*  *  *

I ta l ienisches  Tiramisu mit  Erdbeeren

Gazpacho Andaluz  

-kal te  spanische Gemüsesuppe-

Gebratene Riesengarnele   

Ol ivenöl  |  Basi l ikum

+ Suppe  (wird  serv ier t ) :

67€ p.P.



Vitel lo  Tonnato mit  Thunf isch Creme |  Kapern |  Rucola

* *  *

Bayer ische Bauernente  vom Gef lügelhof  Lugeder  ( in  der  L ive  Stat ion Tranchiert)
Orangenjus  |  Preiselbeer  Blaukraut  |  Gemischte  Knödel

Gebratenes  Saibl ingsf i let  vom Mulzerhof
Ries l ingvelouté  |  knackiges  Marktgemüse |  Kräuterkartof fe ln

BUFFET 
d a s  F e s t l i c h e

Gurkensalat  |  Kartof fe lsalat  |  Karottensalat  |  Krautsalat
verschiedene Blattsalate  mit  zwei  verschiedenen Dress ings

Lauwarmer  Apfelstrudel  mit  Vani l lesauce 

Hausgemachte  Spinat  Ratatoui l le  Lasagne 
Sauce Bechamel  |  Tomatensugo |  Bergkäse 

*  *  *

Karamel l is ierter  Kaiserschmarren mit  Apfelmus

Insalata  Caprese  -  Tomate & Mozzarel la  |  Basi l ikum |  Pesto

Crème Brulée  im Glas

Cremige Apfel  Sel ler ie  Suppe
Knusper  Bacon |  gebratener  Sel ler ie

+ Suppe  (wird  serv ier t ) :

72€ p.P.
Cremige Apfel  Sel ler ie  Suppe

Knusper  Bacon |  gebratener

Sel ler ie

+ Suppe  (wird  serv ier t ) :


